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bizim meyhanelerimiz varda...

Aslinda, “Benim meyhanelerim vardi” diyerek baglayacaktim séze. Ama fazlaca ego-
santrik olacagini diisiinerek, “Bizim meyhanelerimiz vardi” diyerek cogullastirdim.
Sanirim dogrusu da buydu. Ya da en azindan dogruya en yakin olanu...

Evet, bizim meyhanelerimiz vardi. Ne yazik ki degil, ne giizeldir ki vardi. Yazik
oldu degil, yazik olmadi meyhanelerimize, ¢iinkii dolu dolu yasandi. “Vardi” sézciigii
yok olmuslugu degil, yitirilmisligi yansitiyor. Hayiflanmay1 degil, sahiplenmeyi yan-
sitiyor her seyiyle...

Biraz bohem, biraz salasti meyhanelerimiz ama giizeldi. Buram buram biz koku-
yordu hemen her tiirii. Tahta masalari, tozlu duvarlari, isli perdeleri, kirtk camlariyla
bizimdi. Hem de ¢ok giizeldi...

Alt tarafi sekiz-on masa, bir icki tezgahi, daha dogrusu icki tevzi tezgahi, kiicii-
ciik bir mutfak ve dort duvardan olusmus bir mekan. Neden bu kadar cekici, bu
kadar etkileyiciydi acaba?.. Boylesine sihirli ve biiyiileyici havasi duvarlarindan mui
kaynaklaniyordu, masalarindan mi1, barbalarindan mi, miidavimlerinden mi? Yoksa
bir biitiin olarak hepsi birlikte mi bu cekici atmosferi yaratiyordu? Ya da bir zaman
diliminin gercegi miydi her biri?..

Bizim yetisebildigimiz, kisa bir siire de olsa hizmet verdigimiz ya da hizmet gordii-
glimiiz meyhaneler neydi, bu mekanlar nasil yerlerdi?.. Nostaljiye kapilmadan, bire
bin katarak degil, yasadiklarimizi, yasanmis ya da dile getirilmis olanlar1 egrisiyle
dogrusuyla aktarmaya calisacagiz sadece.

Neydi meyhane?.. Bohemiyle, salasiyla nasil bir Alemdi?..

Dilerseniz éncelikle bu mekAnlarda verilen hizmetten kesitlerle girelim konuya.
Geleneksel tarzda isletilen meyhanelerin yiyecek ve icecek servisinde belki kural
yoktu ama ahenk vardi. Meyhanelerin miidavimleriyle gorevliler arasinda sanki gizli
bir dostluk vardi, samimiyet ve sicaklik vardi. Kimi konuk, servis gorevlisinden is-
tedigi mezenin ya da cerezin gecikmesi durumunda, kalkar mutfaga gider, mezesini
ya da cerezini kendi alir, masasina gotiiriirdii. Bundan dolay: gorevli darilip kizmaz,
bilakis memnun olurdu.

Meyhanelerin cogunda su ikrami icin, kalinca su bardaklar1 kullanilirdi. Mii-
davimlerin “sebilhane bardag1” tabirini kullandiklar1 bu bardaklar kirildiklar: tak-

dirde, keskin kisimlari ince bir egeyle torpiilendikten sonra tuzluk ya da biberlik
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haline getirilirdi. Pek tabii ki séziinii etmeye calistigimiz “Esnaf Meyhaneleri” idi.
Bu meyhanelerde Tekel Idaresi'nin nane, muz ya da giil likérlerinin bos siselert,
iyice yitkanip kurulandiktan sonra yaglik ya da sirkelik gorevi goriirdi. “Baliket
Meyhaneleri”nde de ayni uygulamaya sik rastlanirdi. Osmanli déneminde mey-
hanelerde kullanilan “kulpsuz sarap siirahisi”ni andiran bu berrak siselerin cok
zarif, cok hos goriinimleri vardi. Son yillarda Tekel Idaresi tarafindan piyasaya
arz edilen (ayn1 bicimdeki) nane, muz, giil likérlerinin siseleri ne yazik ki eskileri
kadar hos, eskileri kadar sirin ve zarif degil. Bunun nedeni patent sorunundan
kaynaklaniyor sanirim. Ancak unutulmamalidir ki her yiyecek ya da icecek ¢nce
gdze, sonra damaga, daha sonra da biitiin benligimize hitap eder. Zevkin felsefesi-
ne uzanan kapilar estetikle acilir.

Bazi meyhanelerin tavanlarindaki cengellere, i¢lerinde “Kirkaga¢” ve “Topatan”
kavunlar1 bulunan fileler asilirdi. Kavunlar, kis aylart boyunca asili oldugu yerlerinden
teker teker alinir, miidavimlere ikram edilirdi. Bosalan filelere ambardakiler konur,
diikkan kapandig1 zaman fileler tekrar yerlerine asilirdi. Kavunlar 6zellikle meyhane
konuklariyla, miidavimleriyle dolup tasmaya bagladigi zaman, “catal uclu degnek”le
yerlerinden alinirdi. Dahasi, miidavimlere hangi filedeki kavunu istedigi sorulurdu.

Bizim yetisebildigimiz, gorebildigimiz meyhaneleri Osmanli donemindeki mey-
hanelerle kiyaslamak pek dogru olmaz. Ancak, o dénemlerde kaleme alinan meyha-
ne ve icki kiilttirtimiizle ilgili metinlerden bir¢ok benzerlik oldugu anlagiliyor. Tan-
zimat Dénemi’nin baglangi¢ yillarindan itibaren modern ickili mekanlar geleneksel
meyhanelerimizin yerlerini yavas yavas almaya baglamislardi. Bizim yetisebildigimiz,
gorebildiklerimizse meyhanelerin ahir doneminde oldukca degisime ve gelisime ug-
ramis, ayakta kalabilmis olanlardi.

Bilindigi gibi meyhane tabiri sarap icilen, sarap satilan (ya da sarap iiretilen) yer
anlamma gelir. Buna ragmen bu mekanlarda hemen her dénemde daha ziyade rak:
icilmistir. Pek tabii ki rakinin bulundugu 16. yiizyildan itibaren... Sarapsa neredeyse
yalnizca gayrimiislim azinliklar tarafindan ragbet gormiis, cogunlukla da onlar tara-
findan tiiketilmistir.

Bunun nedeni, 6zellikle “Bekri Mustafa” hikéyelerinden kolayca anlagilmak-
tadir. Muhtelif rivayetlerden yola c¢ikarak Tuzsuz Deli Bekir'in, nami diger Bekri
Mustafa’nin bir fikrasini paylagalim.

Osmanli doneminde icki yasaginin en siddetle uygulandigr dénemler hi¢ kus-
kusuz ki Kanuni Sultan Siileyman ve IV. Murad’in saltanat dénemleridir. Bu do-
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nemlerde icki yasaginin kapsami genisletilmis, gayrimiislim azinliklar da yasaga tabi
olmustu. Bunun baslica nedeni alkollii i¢ki tiretiminin tamamen gayrimiislimlerin
tekelinde bulunmasindan kaynaklaniyordu. Amag onlari da yasak kapsamina alarak
yasagin delinmesini 6nlemekti.

IV. Murad ickiyi, tiitiinii yasaklamakla kalmamus, tiim meyhaneleri de yiktirmis-
tir. Hatta bozaya bile yasak getirmistir. Bilindigi gibi, “Mirmirik Boza”, diger adiyla
“Tatar Bozas1” digerlerine oranla fazlaca tahammiir ettirildiginden 23°'lik alkole sa-
hiptir. Meyhaneler yiktirildiktan sonra ahali Bozahane’lere akin etmeye baslayinca,
Yiice Hakan durumu égrenmis, boza iiretimini de durdurtmustur. Ancak, ne kadar
ilginctir ki “raki tiryakilerinin piri” olarak kabul edilen Bekri Mustafa da ayni do-
nemde yagamistir. Buna ilging bir rastlanti ya da kaderin cilvesi demekten bagka ne
denilebilir ki? Belki de o dénemde yasamis oldugu i¢in diistindiiriicii ve yol gosterici
fikralari giintimiize kadar ulagabilmistir.

IV. Murad icki yasaginin diizenli olarak uygulanip uygulanmadigini daha saglikli
takip edebilmek ve denetleyebilmek icin sik sik tebdil-i kiyafet ederek halkin ara-
sina karigirmig. Giinlerden bir giin, ¢ikmaz sokagin kuytu bir kosesinde birini gor-
miis. Sessizce ve dikkatlice izlemeye baglamig kafiri. “Demleniyor herhalde” demis
icinden. Adam tam siseyi kafaya dikince, “Bre deyyus ne icersin!..” diye haykirmis.
Durumun vahametini kavrayan Bekri Mustafa elindeki siseyi hemen yere firlatip
kirdiktan sonra, “Raki igerim hiinkarim, raki” demis, iki biikliim bir halde. “Bre
deyyus, ickinin, sarabin yasak oldugunu bilmez misin?” diye tekrar kiikremis Ulu Ha-
kan. Bekri Mustafa, “Bilirim hiinkarim, bilirim; onun i¢in de sarap i¢mem, raki ige-
rim” diye cevaplamus tirkek ve titrek bir sesle. IV. Murad, “Gel hele gel, yanima gel
koftehor, adin nedir senin?” diye sormus. “Bekri hiinkarim, Tuzsuz Deli Bekir derler
bana” yanitini alinca, IV. Murad yan1 baginda el pence divan duran sadrazama doéne-
rek, “Bu bedbahta dokunmayin, o zaten belasini bulmus” demis. Ardindan Bekri’ye
donerek, “Rindan bir kisiligin var, oldukca acik yiireklisin, babacan bir adama da
benzersin. I¢ ama ne benim ne de hi¢ kimsenin géziine gériinmeden ig, goriildiigiin
anda ya da gordiigiim anda kelleni alirim” demis. Raki da alkollii bir icki olmasina
ragmen saraba itibar etmeyisimizin temelinde bu hosgorii tarzi yatiyor belki de.

Ayrica, rakiya yonelisimiz bir tiir kagis ya da bir tiir bahaneye siginma gayesini ta-
styor gibi geliyor bize. Sultan Abdiilhamid’in torunu Ertugrul Osman’in dile getirdik-
leri de bir tiir bahaneye siginma tarzindaki davraniglarimizi teyit eder mahiyettedir.

Giineri Civaoglu'nun 6 Mayis 1999 tarihinde Kanal D’de yapmis oldugu “Du-
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rum” programinin konusu, “Son Osmanli Anlatiyor”du. Giineri Civaoglu bu prog-
rama Sultan Abdiilhamid’in torunu Ertugrul Osman’t konuk etmisti. Soylesinin bir
boliimiinde Giineri Civaoglu, Osman’a, “Sizin ¢ocuklugunuzun énemli bir bolimii
sarayda gecmisti, bu nedenle belki bilirsiniz, acaba padisah icki icer miydi?” diye
sordu. Ertugrul Osman bu soruya, “Evet, rom icermis. Bunun seker kamisindan ya-
pildigini, bu nedenle de giinah sayilmayacagini sdylermis” cevabini verdi.

Dikkat edilecek olunursa padisah bile icki icerken hemen hemen ayni1 bahanele-
re siginirmig. Bu siginma tarzi asirlardan beri siirdiiriilerek gelenek haline gelmistir.
Bu nedenle mi bilinmez, bizim yetisebildigimiz meyhanelerin ¢cogunda genellikle
siyah renkli perdeler vardi. Hatta ¢algili meyhanelerin ilklerinden olan Gaskonyali
Toma’nin Bebek’teki meyhanesinde bile...

Calgili meyhaneleri, yart meyhane, yar1 gazino, yari bar, yar1 kafesantan tarzinda
ve batakhane zihniyetiyle isletilen “Balozlarla” karigtirmamak gerekir. Calgili mey-
haneler hem bu tiir meyhanelerin hem de giiniimiizde eglence hayatinda yer alan
“Taverna”larmn ilkleridir. Calgili meyhaneler yari meyhane, yari gazino tarzinda is-
letilebilirdi. Tavernalar bir anlamda ¢algili meyhanelerden esinlenilerek bicimlen-
dirilmistir. Bat1 diinyasindaki tavernalara oranla bunlar daha oryantaldir.

Tekrar perde faslina gelelim. Vaktikerahet gelmeye bagladiginda, yavas yavas
perdeler kapanmaya baglar, meyhane, miidavimleriyle doldugunda perdeler tama-
men kapanmis olurdu. Bu zarif uygulama bir anlamda icki icmeyen dinibiitiin kisi-
lere gosterilen saygidan da kaynaklaniyordu. Yani, “Bizler kabahat ediyoruz, ancak
sizlere olan saygimizdan dolay1 da kabahatimizi gizlemeye calisiyoruz” inceligi vardi.
Kamuflaj uygulamasini biraz daha ileri gotiirecek olursak, “kopriialti sarapgilart” da
ickilerini satin aldiklari zaman bir gazete kdgidina ya da herhangi bir kdgida sardi-
rir, kopriialt1 Alemlerini 6ylece yaparlardi. Ayni uygulama “Surdibi sarap¢t Alemleri”
icin de gegerliydi. Boylesine anlamli bir davranis 6nce gizlenme, sonra da karg1 tara-
fa gosterilen sayginin giizel bir nisanesiydi. Giiniimiizii de dikkatlice gézlemledigimiz
zaman, aksamci raki tiryakilerinin bakkaldan (ya da benzeri bir yerden) aldiklart
ickiyi mutlaka kagida sardirdiklarini goriiriiz. Bu, cok eski dénemlerden baglayarak
giiniimiize kadar gelmis, anlamli, zarif bir gelenektir. Ustad Ahmet Rasim de bakka-
liye diikkAnindan rakisini aldigi zaman kagida sardirir, zembiline koyarmus.

Biiyiikdere sahil meyhanelerinde de perdeler vardi. Pek tabii ki, denize bakan
boliimlerinde perde bulunmazdi. Biiyiikdere Vapur Iskelesi’nin cikisinda, sahil mey-
hanelerinin hemen kargi tarafinda, “Sicanli Meyhane” olarak nam salmig bir esnaf
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Kervansaray

meyhanesi bulunuyordu. Bu meyhane “Fuat Paga Yalisi”"nin (Fuat Paga Oteli) kargt
sirasinda farelerinden arinmis olarak halen hizmetini siirdiirmektedir.

Biiyiikdere’den Sariyer’e giderken sag tarafta Sariyer Dalyani, biraz daha ileride,
bugiinkii Sariyer Balik Pazari’'nin yan tarafinda sahil ve balik¢t meyhaneleri bulunu-
yordu. Sahil meyhaneleri olduk¢a bakimli, balik¢t meyhaneleriyse oldukca salagti.
Daha ileri gidildiginde Rumeli Kavag: Vapur Iskelesi'nin yan tarafinda ve meydanda
kiiciik ama bakimli balik¢t meyhaneleri kargimiza ¢ikardi. Genellikle hamsi, bazen
caga ya da tirsi baligindan yapilan (tuzlu ve yagli) angiiez ezmesinin en lezizi, en
kalitelisi balik¢i meyhanelerinde servise sunulurdu.

Raki tiryakileri tarafindan, “uskumru baliginin perhizi fazla kagirmig zarif hatu-
nu” yakistirmast yapilan, kurutulmug uskumru baligiyla hazirlanmig ciroz salatasinin
en leziz ve nefisleri de balik¢ct meyhanelerinde yapilirdi. Kimi raki tiryakisi, raki
sofrasiin orospusu, “perhizi fazla kagirmig uskumrunun zarif hatunuyla hazirlanmig
ciroz salatast; pezevengi de bast iyice ezilmis anciiezin ezmesidir” derdi.

Bize gore de dyle... Angiiez ezmesiz ve ¢iroz salatasiz bir raki sofrast diisiinemiyo-
rum. Bu essiz lezzetler, hele bir de “torik lakerdas1” olmazsa vay o sofranin haline.
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Geleneksel meyhanelerimiz gorenek ve gelenekleriyle, jargonu ve ritiieliyle dile
getirilmelidir. Nostaljiye kapilarak eklemeler ya da eksiltmeler yaparsak, hem kendi-
mizi hem o dénemlere yetismemis olanlar1 hem de gelecek kusaklari yaniltmis oluruz.

Meyhaneler, masalari iskemleleri, gramofonlari, mezeleri, cicekgileri, taze ceviz-
icicileri, bademcileri, karidescileri, lavabolari, tuvaletleri, tuvaletlerindeki musluk
ve magrapalari, mutfaklarindaki helezonik sineklikleri (sinek kapanlart), geleneksel
teldolaplari, olabildigince de isim zikretmeden miidavimleriyle dile getirilmelidir.

Esnaf meyhaneleri, balik¢t meyhaneleri, calgili meyhaneler, sahil meyhaneleri
dedik. Bunlarin yani sira Krepen Pasaji, Cicek Pasaji meyhaneleri vardi. Cicek Pa-
saji meyhaneleri ayri, esnaf meyhaneleri ayridir. Balik¢t meyhaneleri ayri, ¢algili
meyhaneler ayridir. Hem ¢evre diizenlemeleri, hem mutfaklart hem de miidavimleri
bakimindan bu boyledir. Samatya ya da Kumkapit meyhaneleri ile Cicek Pasaji ya
da Krepen Pasaji meyhanelerini kiyaslamak dogru olmaz. Krepen Pasaji ya da Cicek
Pasaji meyhanelerinde mezeler, “Yildiz Porselen” tabaklarda hizmete sunulurken,
esnaf meyhanelerinde oldukca kaba goriiniimlii, “Yarimca Porselen” tabaklar kulla-
nilir. Hem servis takimlarinda hem de ikram edilen meze ve yemek tiirlerinde kalite
farkliliklart vardir.

Konunun kapsamini biraz daha genisletirsek, Abdullah Efendi Lokantasi, Degiis-
tasyon, Liman Lokantasi, Konyali ve Borsa Lokantalari, Eminnii Balik Pazari’nin
arka tarafinda, sahildeki Pandeli’de; Taksim Belediye Gazinosu, Kristal Saz, Park
Otel, Pera Palas, Tokatliyan, Kervansaray ve Cumhuriyet Pavyonu gibi seviyeli te-
sislerde, Bavyera’ya kadar uzanan ithal tabak tiirleri, yani servis takimlar1 kullanilir-
di. Ornekleme yapmaya calismamin nedeni, o dénemde eglence yerleri arasindaki
sinif farkliliklarini dile getirebilme gayesinden kaynaklaniyor.

Ellili yillarda, hatta 50’li yillardan da ¢nce lokantalar, daha dogrusu eglence
yerleri birinci, ikinci, tigtinct sinif, liiks, turistik gibi siniflara ayrilirdi. Ayrica, her
sinifa gore fiyat ve gramaj standardi vardi. Ornegin, ikinci sinif ickili lokantalarin
hepsinde raki 4 cl olarak servis edilir, hepsinde ayni fiyat alinirdi. Birinci sinif, liiks
ya da turistik lokantalarda da raki 4 cl olarak servise sunulur, ancak farkl: fiyatlar
uygulanirdi. Gramaj ve fiyatlar belediyeler tarafindan tespit ve tasdik edilir, matbu
olarak hazirlanmug fiyat listeleri tesisin (salonun) her tarafindan rahatca goriilebi-
lecek yerlerine asilirdr. Ugiincii siif lokanta, bir diger deyisle esnaf lokantalarinda
servise sunulan 1zgara koftenin gramaji ve fiyati ayri, birinci sinif lokantada servise

sunulanin gramaji ve fiyati ayriydi. Gramajlar degisebilir ama fiyatlar yiikseltilemez-
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di. Dileyen fiyatlar1 diigiirebilirdi. Bu uygulama meyhane tiirleri icin de gegerliydi.
Bu nedenle esnaf ve balik¢i meyhanelerinde, Yarimca Porselen’in ucuz tabaklariyla
hizmet verilirdi. Sonralari Istanbul Porselen, Kiitahya Porselen devreye girdi.

Meyhanelerde fiyat standardi oldugu igin konuk ya da miidavimler siparis ettikleri
yiyecek ve iceceklerin hesap tutarini bilirdi. Bu nedenle hesap pusulasi istemeye ge-
rek duymadan pegetenin altina paray1 birakirdi. Ayrica, masanin kége kismina da bir
miktar bahsis koyardi. Masanin kése kismina birakilan bahsis garsonun degil, kominin
bahsisiydi. Komi masadaki kirlileri topladiktan sonra bahsisini alir, cebine koyardi.

Raki sofralart sohbet sofralaridir, hemdem sofralaridir. Dostluklarin gelistigi,
dostluklarin pekistigi raki sofralart yemek sofrast degil, ¢esni sofralaridir. Bu nedenle
servise sunulan meze tiirleri kiiciik tabaklarda ve kiiciik porsiyonlar halinde hazirla-
nir, ancak garnilerle 6zenle siislenirdi.

Ayrica, ¢esni sofralart bir anda mezelere bogulmazdi. Mezelerin servis zamanla-
mast 6zenle takip edilir, ahenklice yapilirdi. Bir yandan mezelerden catalucu ces-
ni alinir, bir yandan sohbetlerin tadina varilirdi. Bu nedenle klasik restoran servis
gorevlileriyle, geleneksel meyhane hizmet erbaplart arasinda mesleki acidan fark-
liliklar vardi. Hizmet erbaplart miidavimlerin hangi meze tiirlerini sevdigini bilir,
sormaya gerek duymadan belli araliklarla her birini usulca servise sunard.

Raki sofralari “cilingir sofrasit” olarak da anilirdi. Aslinda klasik ¢ilingir sofrast,
beyaz peynir ve kavunla baslar, kisinin maddi imkanlar: ¢lgiisiinde 1stakoza, siyah
havyara kadar uzanirdi. Klasik cilingir sofrasinin 6zii birkag¢ meze, birkac cerez, bir
karafaki raki ve raki kadehinden olusurdu. Giiniimiizde de raki tiryakilerinin 6lgiisii
bir karafaki raki, yani dort tek, bir diger deyisle iki dubledir. Rak1 sofralarinin tarzt
cilingir sofrasi, lciisii de iki duble rakidir. Uslubunu da rak tiryakileri bilir.






